Moscato Rosé
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CAVE AMADEU

MINIMO 6 MESES DE GUARDA

Este espumante de uva Moscato tem como grande
diferencial de qualidade ser elaborado pelo método
tradicional, garantindo elegdncia e aromas delicados, com
agradavel frescor e boa acidez. Coloragédo delicada, com
tonalidade levemente rosada ao péssego e perlage fino e

persistente.

FICHA TECNICA

TERROIR COLHEITA
Pinto Bandeira Manual - Mar¢o
VARIEDADES METODO

100% Moscato Tradicional

HARMONIZAGAO
(<)
% 63 A\

APRESENTAGAO

750ml 6 unidades
NG

GRADUAGAO DE ACUCAR
279/l

PRODUCAO POR HA
aprox. 12.000 Kg/ha
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